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Carlos CAMINO cuisine les ceviche a emporter !! Toutes les conditions
sanitaires sont respectées pour voyager en toute sérénité!

COMMANDEZ par SMS au 0679590680 puis pour le réglement,
plusieurs méthodes possibles :

- Paiement sur place

- PAR SMS avec paiement a distance Sécurisé

VA

A EMPORTER

11:00 > 14:00 & 18:00 > 21:00

Du MARDI Midi au DIMANCHE midi

La carte des vins MIRAFLORES a emporter également

- CEVICHE, POLLO ET POKEBOWL -

CEVICHE CLASICO

marinade citron vert-piment rocoto-gingembre,
patate douce, mais cancha, oignon rouge

CEVICHE NIKKEI (en fusion avec le japon)

Marinade citron vert-gingembre-sake-soja-sésame,
dashi, avocat brulé, nori, oignon rouge, patate douce

CEVICHE MARACUYA Menthe

marinade fruit de la passion-citron vert-piment jaune,
menthe, mais cancha, patate douce, chiffles de
banane

TIRADITO: le « carpaccio »estival du ceviche
marinade citron vert-piment-jus de fraises, betterave,
coriandre, radis

POKEBOWL de Quinoa (veggy)

mangue, pomelos, choux rouge, carottes,
concombre, légumes saison, coriandre, graines
torréfiées, sauce acevichada citron-mayo-piment-
undashi

BUTIFARRA du jour

petit sandwich aux saveurs « Street food »

EMPANADAS de boeuf ou veggy (3 piéces)
petit chausson garni légerement épicé saupoudré de
sucre glace

POLLO a la Brasa entier la recette originale!

(sur commande 24H a ’avance) vendu avec
salade et crudités

VKA

BAR & CEVICHE
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Plus d’informations? 04 78 24 49 71

- DESSERTS -

BISCUIT Tres (3) LECHES
Laits de chevre et vache , lait concentré, cannelle,

vanille

SALADE DE FRUITS SELVA

Manioc, lait de coco, fruits frozen, menthe

TARTE CACAO du Pérou

Ganache Cacao criollo 70% grand cru brulé a la
Panela, pate sablée cacao

LES VINS Blanc, bulles, rosé: Promos de
Lété

Champagne - Lombardi « Axiome »70/30

Veramonte Chardonnay - CHILI 2018
Atamisque Viognier « Serbal » - ARG 2019
Cantina Cellaro « Luma » SICILE 2018
Dom. Gianchino « Monfarina » Savoie 2018

Dom des Aspras « A Lisa » IGP var rosé 2018

Dom des Aspras « Licorne » rosé 2016
VINS rouges

Atamisque Pinot Noir « Serbal » ARG 2018

Cantina San Marzano« Primitivo »  ITA 2018

Gaia «notios» - GRECE 2018

Biere et Soft
Cusquena Red biéere lager péruvienne - 33cl
Inka cola soda - 25cl
Tonic amazonien(toronja/dry/ginger)- 20cl
Soda classique - 25cl
Jus de Fruits Pérou - 20cl

YKA BAR & CEVICHE
112 -114 BD. Des Belges - 69006 Lyon

www.restaurant-miraflores.com
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